MENU

K PRILEZITOSTI PREZENTACE ALMANACHU
CESKYCH SLECHTICKYCH RODU
PODAVANE DNE 9. 12. 2010
V PANTHEONU NARODNIHO MUZEA

Studené kanapky

— se zvéfinovou paitikou s brusinkou,
¢ zkané¢tho od pana Jana hrabéte
Podstatzkého-Lichtensteina na zimku
Velké Meziriéi
- s uzenymi rybami od pana Jana hrabéte
z Kolowrat-Krakowského na zimku

Rychnov nad Knéznou

- s provensalskym syrem a bylinkami

oy

Plnéné mini housticky
— s uzenym lososem
od pani Jany Hildprandtové svobodné
pani z Ottenhausenu na zdmku Blatn4
- s uzenym tutidkem
od pani Jany Hildprandtové svobodné
pani z Ottenhausenu na zimku Blatn4
' - s kanéi peéinkou
od pana Viclava Dlauhoweského
svobodného pina z Dlouhévsi na zimku
Némcice

- se syrem

e,
Saldtovy bay s dresinky

Cerstvi zelenina
(papriky, okurky, tomaty)

Ledovy s uzenymi rybami
Starocesky klobdsovy
Zelny saldt s kienem

Téstovinovy se Sunkou a syrem

Teplé buffet

BaZanti vyvar se zeleninou a sherry
z bazant dodanych laskavosti pani
ing. Vlasty Chromé

Kanéi kyta
od pana Viclava Dlauhoweského
svobodného péna z Dlouhévsi
na zdmku Néméice,
se §ipkovou omickou a jemnym
karlovarskym knedlikem

Pegené z divoedka
od pana Jana hrabéte Podstatzkého-
-Lichtensteina na zdimku Velké Mezifi&f,
na viné, s pe¢enymi brambory na kminu

Zvétinové ragt ze srnéiho
od pana Huga hrabéte Mensdorffa-
-Pouilly na zimku Boskovice,
se §vestkami a ryZi basmati

Bazanti prsa na divoko, z bazant
dodanych laskavosti pani
ing. Vlasty Chromé,
se selskymi $touchanymi brambory

Danéi kyta
od pani Jany I lildprandtové svobodné
pani z Ottenhausenu na zdimku Blatn4,
na smetané s domacimi téstovinami

oy
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Www.dortydomu, 02
Design a roskizace pro VIP akoe

SV,
Variace &eskych syrt s vinnymi hrozny
a ofechy

ey

“Pecivo

Svétlé a tmavé banketni peéivo,
chléb, bagety

ey

Nloucniky a ovoce
Cokolidovi fontina s ovocem
Variace mini dezert
Dort podoby erbu s ¢okolidovym
piskotem a niplni whiskey cream

dekorovany 36 rodovymi erby od firmy
DortyDonnt

o
Napoje

Svétly lezik Baronka
ze Zateckého pivovaru

Bilé a éervené vino bylo dodéno
laskavosti pana ing. Karla Vavfinka

Vsechny tyto lahtdky pro Vis pfipravila
spoleénost TROJA Cutering s.r.o.



